PFAHNL

INSPIRING BAKING

VEGANE ANWENDUNGEN
UND FULLUNGEN.

Innovative und neue Anwendungen erfordern optimale Produkte.
Fur Ihre Bestseller von Morgen.

Softkuchen Vegan 100 %
DE00389925 | 25 kg

@ palmolfrei

Softkuchen vegan ist ein Convenience-Produkt, das fur das
rationelle all-in Verfahren von Obst- und RUhrkuchen, fur Gu-
glhupf und ahnliche Anwendungen ausgerichtet ist. Durch den
Einsatz von Wasser und Speisedl wird eine einfache Anwen-
dung garantiert. Die viskose Masse garantiert eine einwandfreie
maschinelle Verarbeitung.

Haselnussfullung 30 % vegan,
UTZ MB K
DE00525825 | 25kg

@ palmolfrei

Die vegane Haselnussfulle mit 30 % Haselnussanteil zeichnet sich
durch ausgezeichneten Geschmack, hohe Wasseraufnahme und
optimale Verarbeitung aus. Die Anwendung ergibt einen ge-
schmackvollen und optisch fulligen Haselnussstrudel.

Backcreme Vanilleschnecke, HG-BH/EU
DEO00393225 | 25 kg

@ palmolfrei

Fein, vollmundig und palmfrei — die Backcreme Vanilleschnecke
mit natdrlichem Bourbon-Vanille-Aromen eignet sich mit ihrer
speziellen Rezeptur fur die Verarbeitung und Anwendung von
Backwaren mit langer Haltbarkeit. DarUber hinaus darf die ferti-
ge Creme als Vanillecreme bezeichnet werden.
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Mandelfillung, HG-BH/EU &

CZ00550110 | 10 kg

@ palmolfrei

Die Mandelfullung HG-BH/EU garantiert eine feine Kontur —
sie zeichnet sich darUber hinaus durch ausgezeichneten
Geschmack und gute Verarbeitung aus. Wir verwenden fur
diese Fullung ausschlief3lich Eier aus Bodenhaltung und
garantieren einen Mandelgehalt von 27 %.

Osterreichische Graumohn Fiillung,
HG-FL/AT, UTZ MB
DE0O0515125 | 25 kg

@ palmolfrei

Pulverférmige Mohnfullung mit 50% Graumohn aus Osterreich.
Die enthaltenen Eier stammen aus Freilandhaltung Osterreich
und sind Uber Agro Vet zertifiziert. Dies garantiert hohen Ge-
schmack und hohe Sicherheit.

Mohnfillung, HG-BH/EU

DE00533125 | 25 kg

@ palmolfrei

Die aus ausgesuchtem Mohn bestehende Mohnfullung HG-BH/
EU wird in in einem speziellen Verfahren stabilisiert, sodass das
vollumfangliche Aromaspektrum erhalten bleibt. Das Produkt
eignet sich gut fur alle Ublichen Feinbackwaren, wie beispiels-
weise Mohnschnecken.
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